
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 

 
 
Vad händer 
13/2 Vintershow klockan 18.30 
10/3 Förskoleklassen besöker Ekomyran 
11/3 STÄNGT fortbildning  
2/4 Påskfest Ekomyran 
2/4 Påskfest FSK Skabersjö 
3/4 Påskefest Skolan – skolslut 12.30 
16/4 Föräldramöte på skolan kl.18.00 
18/4 Trädgårdsdag FSK Skabersjö 
18/4 Frädgårdsdag Ekomyran 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Februari-Mars 

2020 
Från 

I Ur och Skur Ekomyran I Ur och Skur Skabersjöskolan 
 

Förskola – Skola – Fritidshem 

                                      
 

 

Missa inte! 

Vegetarisk asiatisk 
morotssoppa 

På sidan 16! 

 

Vilken klocka har 
skönhet, men inget 

ljud? 



  

 



Lucia på skolan  
 

 

 
 
 
 
 
 



 
Skabersjöby 

 



 



 
 

 

 
 
 
 
 
 



 
Skabersjöby 

 
 
 

En hel del julstök har stått på förskolans schema. Vi har gjort 
pepparkakor, grönkålschips, tomtar, glögg, läst julbok, adventskalender, 

skapat julganspynt med mera, med mera.  
 
 
 
 



 
Skabersjöby 

 
 

I höstas började ett nytt barn hos oss på Gladan. Som kom ända från 
Texas, och insperarade våra barn att göra en Thanksgiving tavla. En 

väldigt enkel sådan, med hjälp av sin egen hand målad i olika färger fick 
man till en kalkon.  

 
 
 
 



 
Julfest på FSK Skabersjö 

 

 
 



 
 

 



 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Ekomyran 

 



 

Ekomyran 

Knopp/knytte jämförde olika naturmaterial. Stor, liten, lång och 
kort, vilken är vad? 

 

 

 



 
Bygge på fritids! 

 
 
 
 
 
 
 



 
Nobelfest 2019 

 
 

 
 

  



Asiatisk morotssoppa 

4 personer 

Du behöver: 
3 morötter 
2 vitlöksklyftor 
1/2 färsk chilifrukt (utan kärnor) 
1 bit färsk ingefära 
1 burk kokosmjölk (400 ml) 
1 tsk salt 
1 tsk örtkrydda 
2 dl röda linser + kokvatten, cirka 5 dl 
2 msk pressad citronsaft 
hackade pistaschnötter 

Gör så här: 
Skala och riv morötterna grovt. Riv eller hacka vitlöken. Dela chilifrukten, skrapa ur kärnorna och skär 
i tunna strimlor. Skala ingefäran och riv eller hacka den fint. Fräs morötter och vitlök tillsammans med 
chili och ingefära i en stor kastrull några minuter, utan att det tar färg. Koka under tiden upp vatten i 
en separat kastrull och lägg i linserna. Koka tills de är mjuka, cirka 10 minuter. Häll av vattnet och rör 
ner linserna i grönsaksblandningen. Späd med kokosmjölk och smaksätt med salt och örtkrydda. 
Tillsätt eventuellt mer vatten. Mixa gärna soppan slät, men det är inte nödvändigt. Smaka av med mer 
salt och citronsaft. Hacka pistaschnötterna och dekorera med dem och eventuellt någon vacker ätlig 
blomma eller någon färsk ört. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Svaret på gåtan: Blåklockan 

 



KONTAKTUPPGIFTER 
Mailadresser 
Mathilda: mathilda@skabersjoskolan.se 
Övriga ledare: fornamnefternamn@skabersjoskolan.se 

 

Rektor  
Mobil: 0734-22 04 04, 040-44 42 44 Mathilda Lindström  mathilda@skabersjoskolan.se 

 
Ekomyran    0762-688438 
Förskolan Skabersjö   0727-080444 
Skolan i Skabersjö   040-444245 

 

Förskolegrupp Ekomyran 
Katarina Larsson (Malte)                                       katarina_larssonx@hotmail.com  
Lise Holmgren (Madicken)                                    lisethomsen81@hotmail.com 
 

Förskolegrupp Skabersjö 
Emma Anderberg (Ellen och Hugo)  emma@sqlsystems.se 
Elna Mattson (Rebecka och Gustav)  elna.mattsson@telia.com  
 
 
 

Skolgrupp Skabersjö 
Strövarförälder Malin Bornschein (Fred)                          malin.bornschein@gmail.com     
Storströvarförälder Magdalena Almén (liv)                  magdalena.almen@hotmail.com 
Storströv/lufsarförälder Myriam Martin (Malin, Wilson)  myriam.martin@med.lu.se 
Storströv/lufsarförälder Mette Alban (Mathias J, Magnus) mettealban@gmail.com 
 

 
 

     
 

 
 

Gilla vår Facebooksida och få statusuppdateringar från Ekomyran och Skabersjö.  
Sök I Ur och Skur Skabersjöskolan.(Var noga med versaler och gemener!) 


